
I KOMUNIA ŚWIĘTA
HOTEL OTOMIN

I komunia Święta to jeden z najważniejszych dni w życiu dziecka
 i jego rodziny.

Personel Hotelu Otomin dołoży wszelkich starań aby ten uroczysty
dzień był niepowtarzalny, wyjątkowy i na zawsze pozostał w Państwa
pamięci. Przygotowaliśmy na tą okazję bogate i zróżnicowane menu.

Prosimy pamiętać, iż poniższe menu jest tylko naszą propozycją.
Ostateczną, indywidualną ofertę przygotowujemy po spotkaniu

 z Państwem.

H o t e l  O t o m i n
www . h o t e l o t om i n . p l
t e l . 5 0 9 - 9 9 2 - 2 7 7



PRZYSTAWKA
Łosoś wędzony na kruchej sałacie

ZUPA
Rosół babuni z domowym makaronem

DANIE GŁÓWNE (PÓŁMISKI MIĘS MIESZANE) 
Kotlet de volaille | Zraz wieprzowy z borowikiem | Antrykot drobiowy

DODATKI
Ziemniaki w kąpieli koperkowej | Ziemniaki opiekane | Sałatka ze świeżych warzyw | Surówka sezonowa

Soki, (1L na 4 osoby)

DESER
Sernik rosa z bitą śmietaną | Kawa, herbata bez ograniczeń

czas trwania uroczystości 3h

Schab ze śliwką | Patery z wędlinami z własnej wędzarni i pieczystym | Sałatka z kurczakiem | Pomidory z
mozzarellą i świeżą bazylią | Tortilla w trzech smakach | Ruloniki z cukinii faszerowane mięsem mielonym lub

warzywami | Barszcz czerwony z kołdunami | Pieczywo | Soki, woda (1L na 4 osoby)| Kawa, herbata bez
ograniczeń

czas trwania uroczystości 6h 

Dodatkowo zachęcamy do zamawiania naszych ciast – blaszka 2,5-3 kg 140 zł.
*jabłecznik *sernik wyśmienity *sernik rosa *sernik z brzoskwiniami *kokosanka *murzynek *Wenus z

puszystą masą serową *makowiec na kruchym spodzie *metrowiec *ciasto ze słonecznikiem

Oferta dla min 20 osób 

Podane ceny zostaną podwyższone o wysokość inflacji.
Całkowita kalkulacja uzgadniana jest indywidualnie po zapoznaniu się z Państwa oczekiwaniami.

P R O P O Z Y C J A  I  

Cena 220 zł/os |  Cena obiadu z kolacją 350 zł/os

O r g a n i z a c j a :
K a t a r z y n a  S t a n g r e c k a  
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PRZYSTAWKA
Pomidory z mozzarellą i bazyliowym dressingiem

ZUPA
Krem ze szparagów z kwaśną śmietaną

DANIE GŁÓWNE (PÓŁMISKI MIĘS MIESZANE) 
Medaliony schabowe w sosie z runa leśnego | Filet z łososia na liściach z duszonego szpinaku | Roladki

drobiowe z suszonymi pomidorami i serem mozzarella

DODATKI
Ziemniaki w kąpieli koperkowej | Ziemniaki opiekane | Sałatka ze świeżych warzyw | Surówka sezonowa

Soki, (1L na 4 osoby)

DESER
Szarlotka z bitą śmietaną | Kawa, herbata bez ograniczeń

czas trwania uroczystości 3h

Schab ze śliwką | Patery z wędlinami z własnej wędzarni i pieczystym | Sałatka z kurczakiem | Pomidory z
mozzarellą i świeżą bazylią | Tortilla w trzech smakach | Ruloniki z cukinii faszerowane mięsem mielonym lub

warzywami | Barszcz czerwony z kołdunami | Pieczywo | Soki, woda (1L na 4 osoby)| Kawa, herbata bez
ograniczeń

czas trwania uroczystości 6h

Dodatkowo zachęcamy do zamawiania naszych ciast – blaszka 2,5-3 kg 140 zł.
*jabłecznik *sernik wyśmienity *sernik rosa *sernik z brzoskwiniami *kokosanka *murzynek *Wenus z

puszystą masą serową *makowiec na kruchym spodzie *metrowiec *ciasto ze słonecznikiem

Oferta dla min 20 osób 

Podane ceny zostaną podwyższone o wysokość inflacji.
Całkowita kalkulacja uzgadniana jest indywidualnie po zapoznaniu się z Państwa oczekiwaniami.

P R O P O Z Y C J A  I I  

Cena 240 zł/os |  Cena obiadu z kolacją 370 zł/os

O r g a n i z a c j a :
K a t a r z y n a  S t a n g r e c k a  
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PRZYSTAWKA
Wykwintny pasztet w towarzystwie kolorowych sałat z sosem żurawinowym

ZUPA
Consomme z kaczki z lanymi kluseczkami i ratatouille warzywnym

DANIE GŁÓWNE (PÓŁMISKI MIĘS MIESZANE) 
Rarytas kaczy na modrej kapuście | Zraz wołowy | Tradycyjny Kotlet schabowy z rumianymi pieczarkami

DODATKI
Ziemniaki w kąpieli koperkowej | Ziemniaki opiekane | Sałatka ze świeżych warzyw | Surówka sezonowa

Soki, (1L na 4 osoby)

DESER
Beza z serkiem mascarpone i frużeliną owocową | Kawa, herbata bez ograniczeń

czas trwania uroczystości 3h

Schab ze śliwką | Patery z wędlinami z własnej wędzarni i pieczystym | Sałatka z kurczakiem | Pomidory z
mozzarellą i świeżą bazylią | Tortilla w trzech smakach | Ruloniki z cukinii faszerowane mięsem mielonym lub

warzywami | Barszcz czerwony z kołdunami | Pieczywo | Soki, woda (1L na 4 osoby)| Kawa, herbata bez
ograniczeń

czas trwania uroczystości 6h

Dodatkowo zachęcamy do zamawiania naszych ciast – blaszka 2,5-3 kg 140 zł.
*jabłecznik *sernik wyśmienity *sernik rosa *sernik z brzoskwiniami *kokosanka *murzynek *Wenus z

puszystą masą serową *makowiec na kruchym spodzie *metrowiec *ciasto ze słonecznikiem

Oferta dla min 20 osób 

Podane ceny zostaną podwyższone o wysokość inflacji.
Całkowita kalkulacja uzgadniana jest indywidualnie po zapoznaniu się z Państwa oczekiwaniami.

P R O P O Z Y C J A  I I I  

Cena 260 zł/os |  Cena obiadu z kolacją 390zł/os

O r g a n i z a c j a :
K a t a r z y n a  S t a n g r e c k a  
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